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本标准依据GB/T 1.1-2009的编写规则起草。

本标准由黑龙江省农业农村厅提出。

本标准起草单位：黑龙江省农业科学院畜牧研究所
本标准主要起草人：倪淑君、张海峰、马庆芳、宋颖、盛慧、陈曦、刘凯、张娣、郭镇华、田明、陈赫书、何鑫淼、王文涛、王根林、刘自广、吴赛辉、冯艳忠、亓美玉、何海娟、于晓龙。
寒地羊肚菌菌种生产技术规程
范围

本标准规定了寒地羊肚菌菌种生产的有关术语和定义，母种、原种和栽培种生产、质量检测、生产记录与存档留样及标签、标志、包装、运输。

本标准适用于寒地羊肚菌菌种生产。

规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅所注日期的版本适用于本文

件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。

GB 5749 生活饮用水卫生标准

GB/T 8321 农药合理使用准则

GB/T 12728 食用菌术语

NY 5099 食用菌栽培基质安全技术要求

NY/T 528 食用菌菌种生产技术规程

NY/T 1742 食用菌菌种通用技术要求

NY/T 1846 食用菌菌种检验规程

NY/T 1935 食用菌栽培基质质量安全要求

食用菌菌种管理办法（中华人民共和国农业部令第62号，2015年农业部令第1号修订）
3 术语和定义

GB/T 12728界定的术语和定义适用于本文件。为了便于使用，以下重复列出了GB/T 12728中的一些术语和定义。

3.1 菌种

生长在适宜基质上具有结实性的菌丝培养物，包括母种、原种和栽培种。

3.2 母种

经各种方法选育得到的具有结实性的菌丝体纯培养物及其继代培养物。也称一级种、试管种。

3.3 原种

由母种移植、扩大培养而成的菌丝体纯培养物，也称二级种。

3.4 栽培种

由原种移植、扩大培养而成的菌丝体纯培养物，也称三级种。栽培种只能用于栽培、不可再次扩大繁殖菌种。
4 生产环境

场地选择、厂房设置和布局、设备设施符合NY/T 528的规定。

5 母种生产

母种的生产应符合NY/T 528的规定。菌种来源符合《食用菌菌种管理办法》的规定，从具有相应资质的供种单位引进，选择抗逆性强、抗杂菌力强，优质高产、适合当地栽培的优良菌株，菌种质量符合NY/T 1742的要求。培养基的配方和配制方法按照NY/T 528中4.6，4.7的规定。培养温度20℃～23℃，3d～7d长满后备用。

6 原种生产

6.1 原料的选择

6.1.1 主料选择

木屑、小麦、腐殖土等。木屑为阔叶树硬杂木粗木屑，颗粒在0.5cm×0.8cm左右，提前三个月堆放腐熟；腐殖土是植物枝叶在土壤中经过微生物分解发酵后形成的营养土或草炭土；小麦要求新鲜无霉变、无虫害，颗粒度饱满，质量应符合NY 5099的规定。原料质量及贮藏应符合NY/T 1935要求。

6.1.2 辅料选择

麸皮、石膏、石灰等原料质量及贮藏应符合 NY/T 1935 要求。

6.1.3 水

符合GB 5749要求。

6.1.4 培养基配方

以下配方可参考：（1）木屑55%、麸皮11%、小麦18%、腐殖土13%、石灰1%、石膏2%。（2）木屑62%、小麦23%、腐殖土12%、石灰1%、石膏2%。

6.1.5 培养基的制备

按配方比例将木屑、腐殖土提前预湿；小麦可先用1%的石灰水浸泡，再用水煮沸，煮至麦粒保持完整，捏开后里面没有“白芯”时捞出，稍控水，与木屑拌匀，加入配方中其他原料，搅拌均匀，含水量55%～60%、pH值7.5～8为宜。

6.1.6 装袋

    采用规格为500mL或700mL的瓶子，或12cm～14cm×24cm～28cm×0.004cm～0.006cm的专用塑料菌袋，当天拌好的料当天装完，装好的瓶或袋要做到上紧下松，料面平整，打孔。瓶口用封口膜封口，袋口可用无棉盖体封口，按常规方法进行高压灭菌，灭菌后当瓶内温度降至25℃以下接种。

6.1.7 接种

首先把冷却好的菌袋或菌瓶、接种工具一起运到接种室。接种人员要注意清洁卫生，穿戴上经消毒过的工作服、工作帽、口罩，按无菌操作要求，手部和试管菌种表面应用75%酒精消毒，按无菌操作规程将母种接到菌袋或菌瓶内。

6.1.8 培养室环境管理

培养温度应控制在16℃～18℃，培养室内空间相对湿度控制在45%～55%；培养室全程避光管理；保持发菌室通风良好，每天通风1次～2次，每次25min～30min。

7 栽培种的技术要求

7.1 培养基的要求

7.1.1 主料选择

按6.1.1的规定。

7.1.2 辅料选择

按 6.1.2 的规定。

7.1.3 菌袋材料与规格

根据灭菌方式不同，采用低压聚乙烯或高压聚丙烯塑料菌袋，规格为（15cm～17cm）×（28cm～33cm）×（0.004cm～0.005cm）。

7.2 培养基配方

参考配方为木屑55%、小麦32%、腐殖土10%、石灰1%、石膏2%。
7.3 培养基的制备

按配方比例将木屑、腐殖土提前预湿，小麦用水浸泡。小麦浸泡时，应完全浸入水中，加入适当的石灰和石膏，浸泡至麦粒保持完整，含水量60%时捞出，稍控水，与配方中其他原料搅拌均匀。培养料的含水量应控制在55%～60%,pH值控制在6.5～7.5。

7.4 装袋灭菌和接种

当天拌好的料当天装完，采用可调立式或卧式防爆袋装袋机装袋，装好的袋要做到松紧一致、中间打孔，料面平整。袋口用无棉盖体封口，灭菌后当瓶内温度降至25℃以下可以接种。

7.6 发菌管理

按5.2.7规定执行。

7.7 抽样与检测

7.7.1 抽样

按照NY/T 1846中抽样标准抽样。

7.7.2 检测

按照NY/T 1846中感官检验、霉菌、细菌检验、菌丝生长速度测定进行，任何一项不符合标准要求的为不合格菌种，均符合要求的为合格菌种。

7.8 贮藏备用

将检查合格的菌种放于洁净的1℃～4℃冷库中短期保存备用。

8 生产记录与留样

8.1 生产记录

建立独立、完整的生产记录档案，对生产过程中各环节进行有效记录，记录保留二年。

8.2 留样

菌种来源、制作方法和接种时间分批编号。按批随机抽取样品留存，抽样量分别为该批菌包量的1%，每批抽样数量不少于10袋，保存于洁净的1℃～4℃冷库中，直到本次栽培种接种后正常出菇结束。

9 标签、标志、包装和运输

符合NY/T 528关于标签、标志、包装和运输的规定。
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