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固体无土白菜栽培技术规程

1  范围

本标准规定了固体无土白菜栽培技术规程、栽培基质配方、配制方法、种子及其处理、施肥、装盘及播种、田间管理、病虫害防治、采收。
本标准适用于黑龙江省日光温室、塑料大棚等保护地固体无土白菜栽培技术规程。

2  规范性引用文件

下列文件中的条款通过本标准的引用而成的本标准的条款，其最新版本适用于本标准。
GB 3095  环境空气质量标准
GB 5084  农田灌溉水质量标准
GB 8079  蔬菜种子
NY/T1276-2007  农药安全使用标准 	
GB/T 8321.10-2018  （所有部分）农药合理使用准则
NY/T 5010-2016  无公害农产品种植业产地环境条件  
NY 5005-2008  无公害食品  叶菜类蔬菜
NY/T496-2010  肥料合理使用准则通则
NY/T 2409-2013  有机茄果类蔬菜生产质量控制技术规范（2014-1-1实施）
NY/T 5363-2010  无公害食品  蔬菜生产管理规范

3  术语和定义

下列术语和定义适用于本标准。 
3.1  固体无土白菜栽培
无土栽培是一种不用天然土壤而采用含有植物生长发育必需元素的营养基质来提供营养，使植物正常完成整个生命周期的栽培技术。
3.2  保护设施
在不适宜植物生长发育的寒冷、高温、多雨季节，人为创造适宜植物生长发育的微环境所采用的保护设施。 
3.3  温室
要求由采光和保温维护结构组成，以塑料薄膜为透明覆盖材料，东西向延长，在寒冷季节主要依靠获取和蓄积太阳辐射能进行蔬菜生产的单栋温室及具有调温功能设施。 
3.4设施设备要求 
3.4.1 栽培容器 
a） 用盆栽培，25cm×25cm塑料盆。 
b)  用穴盘栽培，54cm宽为28cm的32穴盘，穴直径5cm，穴高6cm。
c） 用基质袋栽培，70cm×25cm聚乙烯薄膜袋。
3.4.2 栽培设施
在盆栽、盘栽、袋栽的基础上也可利用温室地面做池栽培， 池宽120cm，高20cm，一般长10m，每池基质用640L。 
3.5 滴灌系统 
主要由水泵、过滤阀及滴管等构成。盆栽、穴盘栽培、基质袋栽方式由滴箭、支管、主管与供水池和调节阀门连接；栽培池方式由支管、主管与供水池和调节阀门连接，每667m2 设置调节阀门8个～12个，每个温室设计独立控制开关。

4  固体无土白菜栽培基质配制方法

4.1  固体无土白菜栽培基质配制（按质量份计）
4.1.1  大白菜固体无土白菜栽培基质配制：黑木耳菌渣20份、松针20份、腐植酸10份、稻壳灰20份、猪圈垫料15份、尾矿渣10份、石膏4份和木霉菌1份。
4.1.2  小白菜固体无土白菜栽培基质配制：黑木耳菌渣15份、松针25份、腐植酸5份、稻壳灰25份、猪圈垫料20份、尾矿渣5份、石膏4份和木霉菌1份。
4.2  固体无土白菜栽培基质配制方法
将黑木耳菌渣、稻壳灰、腐植酸、松针、猪圈垫料、尾矿渣、石膏进行粉碎，然后加入木霉菌并充分混拌均匀进行发酵，发酵温度为55℃～65℃发酵3d～4d，然后翻堆，将外围的料翻入堆中心进行二次发酵，发酵2d～3d天后即得固体无土白菜栽培基质，基质ph值5.6～6.5。
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5  固体无土白菜栽培技术

5.1  品种选择
要选择优质、高产、高抗或多抗的白菜品种，小白菜选用青梗类、耐低温、生育期短的品种。
5.2  栽培方式及基质用量
5.2.1  大白菜采用盆栽培，可选25cm×25cm塑料盆，每盆基质用3L。
5.2.2  小白菜采用穴盘栽培，长为54cm宽为28cm的32穴盘，穴直径5cm，穴高6cm，每穴盘基质用量5L。
5.2.3  大白菜采用基质袋栽培，70cm×25cm聚乙烯薄膜袋，每袋基质用55L。
5.2.4  大白菜采用池子栽培，池宽120cm，高20cm，长10m，每池基质用640L。
5.3  栽培基质的预湿
基质在填充前要充分润湿，一般以60%为宜，用手握一把基质，没有水分挤出，松开手会成团，但轻轻触碰，基质会散开即可，装盆、装穴盘、装袋或装池使用。
5.4  播种
大白菜播种时间：7月15日～7月25日；小白菜播种时间：冬春栽培可以于上年11月初开始至次年4月末结束。        
5.5  播种量
5.5.1  大白菜用盆栽培，25cm×25cm塑料盆，每盆一穴，每穴播种5-7粒，覆基质1.5cm。5.5.2  小白菜用穴盘栽培，各穴孔填充程度要均匀一致，以保证播种深度一致，小白菜穴盘每盘32穴，每穴6粒～8粒种子，覆基质1cm。
5.5.3  大白菜用袋栽培，70cm×25cm聚乙烯薄膜袋，每袋用打眼器均匀打4个穴，每穴深度3-5cm，每穴播种3-5粒，覆基质1.5cm。
5.5.4  大白菜用池栽培，池宽120cm，高20cm，长10m，栽培两行，每行51颗，埯距15cm，每埯均匀撒种20粒左右，覆基质1.5cm。

6  管理

6.1  间苗
大白菜间苗分2次～3次进行，在2片～3片真叶时，每埯保留3株～4株苗。6片叶时定苗，每埯只留1株。定苗时拔除杂株，保留无病株，保持株距一致。小白菜长到8片叶，高度10cm时采收，50d一茬。
6.2  追肥
大白菜追肥分两次进行：第一次在6片真叶期，在距苗埯15cm的地方刨坑，每亩追施充分腐熟的有机肥10kg，深度7cm～8cm，后覆基质；第二次在连坐期末至结球初期，在两株白菜中间，每亩追施充分腐熟的有机肥10kg，后覆基质，两次追肥的间隔期20d。小白菜生长期短，基质营养充足，可连续生产6茬，不用追肥。在6茬生产结束以后，为保证小白菜产量和品质，需重新更换基质。
6.3  灌水
大白菜苗期生长量较小，需水量也较少，灌水量不用太大，保证地面不过于干旱出现裂纹即可，以后随着大白菜生长不断加速，营养体不断变大，需水量也要不断调整，不断加大灌溉水量，尤其在进入连坐期以后，要浇大水量，一般5d～7d一次，一次浇水要浇透，浇水宜在早晚进行，晴天中午高温时不宜浇水。大白菜上市前7d～10d停止浇水，以保证产品品质。小白菜根系分布浅，不耐旱，整个生长期要求有充足的水分。定植后至幼苗期，每天淋水一次，以保证植株正常生长。

7 病虫害的防治

7.1  防治原则
    采用“预防为主、综合防治”的方针，优先选用农业防治、物理防治、生物防治，必须使用化学防治时，药剂使用应符合GB/T8321(所有部分)、NY/T1276的规定。
7.2  白粉病
温度湿度过大时应加强通风，预防白粉病发生，药剂防治可采用苯醚甲环唑或宁南霉素防治。
7.3  灰霉病
加强通风，使温室相空气湿度保持在60%以下，预防灰霉病发生。药剂防治可采用苯醚甲环唑或阿米西达防治。
7.4  软腐病
可用农用链霉素或新植霉素。
7.5  病毒病
选择抗病品种，种子用水浸泡4h后，再用植病灵浸种10min，捞出后播种。
7.6   虫害防治
7.6.1  农业防治：因地制宜选用抗（耐）病虫品种。设施休闲期间深耕，翻埋植株病残体，冷冻或高温消灭地下的害虫虫源。
7.6.2  物理防治：通风口、出入口安装防虫网，在植株上方20cm处悬挂蓝黄板，棚室白墙或地表悬挂银灰色薄。
7.6.3  生物防治：粉虱类可选用球孢白僵菌、矿物油等药剂；鳞翅目害虫可选用Bt。
7.6.4  药剂防治：可采用乙基多杀菌素或螺虫乙酯悬浮剂、吡虫啉乳油防治。

 8  采收

当大白菜长至生理成熟时及时采收；小白菜从播种至采收为40d～45d，冬季可以适当延长生长时间，小白菜长到6片叶，高度12-15cm以上及时采收。
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