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共生型食用菌营养体野外扩繁技术规程
1  范围

本标准规定了共生型食用菌营养体野外扩繁的术语和定义、环境要求、扩繁方法、技术档案。

本标准适用于共生型食用菌野外扩繁。

2  规范性引用文件

下列文件对于本文件的应用是必不可少的。凡是注日期的引用文件，仅注日期的版本适用于本文件。凡是不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB/T 3095-2012  环境空气质量标准
GB 15618  土壤环境质量农用地土壤污染风险管控标准标准（试行）

3  术语和定义

下列术语和定义适用于本文件。
3.1  

共生型食用菌

两种密切接触的不同生物之间形成的互利关系称为共生。同其它生物形成共生关系的食用菌称为共生型食用菌。

3.2

    食用菌营养体
    食用菌按形态可分为菌丝体和子实体两大部分。菌丝体又称营养体。
4   环境要求

与该种共生型食用菌天然生长的林分树种结构、林龄、郁闭度、林下植被、土壤理化性质以及其它环境条件相近地块。土壤环境应符合GB 15618中的规定、空气环境的各项指标应符合GB 3095-2012中第4章的规定。各种共生菌的林分类型及林龄见附录A。

5  野外扩繁方法

5.1  移植法

5.1.1  时间

   子实体出现期。

5.1.2  适宜菌种

松茸（Tricholoma matsutake）、美味牛肝菌 (Boletus edulis）、松乳菇(Lactarius deliciosus)、血红铆钉菇（Chroogomphis rutillus）、褐离褶伞（Lyophyllum fumosum）等。
5.1.3  操作步骤
在有5.1.2所列的某种食用菌生长的地块，在子实体即将开伞期，以子实体为中心，挖取直径或边长10 cm～15 cm、厚≥5 cm、带有营养体的圆形或方形菌块，将其移至当地立地条件相似、未见该种食用菌生长的地块。

如移至林内：在距树干1 m左右，挖出与菌块同等规格的坑洞，挖至见有新根生长的土层，将挖取的菌块放入坑洞中，用林内的枯枝落叶或腐殖质覆盖至与地面等高；

如移至苗床：在苗床的横向中心部位挖出与菌块同等规格的坑洞，深度略超菌块厚，将带有子实体的菌块放入坑洞内，用苗床土覆盖至与苗床等高。
5.2  地表诱导栽培法

5.2.1  时间

土壤解冻深度≥15 cm后至表土冻结前。

5.2.2  适宜菌种

松茸、美味牛肝菌、松乳菇、血红铆钉菇、褐离褶伞等。

5.2.3  地点

当地与5.2.2中所列的某种共生菌生长环境相近、但未见有该种食用菌生长的林分内或地块。
5.2.4  操作步骤

1）松土切根：深度7 cm～10 cm，面积≥10 m2；

2）堆积养分：在地面堆积厚3 cm～5 cm的枯枝落叶层；

3）制接菌种：在当地取土，用土40 %、米糠30 %、豆饼10 %、尿素20 %，堆积腐熟后，按10:1的比例加入共生菌栽培种，混匀后撒到落叶层上；

4）管理措施：用草帘等覆盖，遇旱适时喷水。

5.3  感染苗木栽培法

5.3.1  时间

春季。

5.3.2  适宜菌种

血红铆钉菇、松茸。

5.3.3  操作步骤
1）苗木处理：用3 a～5 a生的樟子松、赤松、油松幼苗，洗净根部，剪去部分须根，保留7 cm～10 cm根幅，并剪去中下部枝叶，将其栽植在具有通透结构、方形或圆形、装有松林土或苗床土的柳编或塑编类固定容器（长、宽、高或直径、高均为25 cm～30 cm）内，成容器苗；

2）感染苗木：在发生血红铆钉菇菌丝体和子实体的具体地点，清除附近40 cm范围内落叶和腐殖层，露出菌丝层或菌根，将容器苗置于菌丝层或菌根处，用土掩盖。形成菌根的松苗，质脆，易断，并有松蘑香味。

3）苗木移栽：1 a后将感染的苗木取出移栽。移栽地应是20 a生以上的樟子松、赤松、油松林地。在距树干1 m左右、细根多的地方挖坑，坑深大于容器高2 cm～5 cm，放入感染苗，覆土，加盖枯枝落叶至与地面同高。

5.4  保护培养法

5.4.1  时间

预定子实体出现前30天。

5.4.2  地点

    天然生长某种共生型食用菌的地块。
5.4.3  适宜菌种

所有共生型食用菌。

5.4.4  操作步骤
每年标记蘑菇圈的位置，估算出下一年度秋季出菇位置，人工控制或促进子实体产生。以预定发生圈为中心，搭宽60cm、高1 m的塑料棚，预计菇出菇的前10 d～20 d，在棚内放置冰块，使温度保持在18 ℃～20 ℃；同时，每天浇水（10～30）kg/m2。5 d～7 d后，可见原基和子实体。收获子实体后，再保持上述温、湿度20 d～25 d，持续收获。
6  技术档案

应建立技术档案，内容包括：扩繁的菌种类型、时间、地点、方法等技术材料。

附录A

（资料性附录 ）

各种共生菌适生林分类型及林龄表

A.1  各种共生菌适生林分类型及林龄见表A.1。

表A.1  各种共生菌适生林分类型及林龄表
	菌种
	林分类型
	树龄

	松茸
	赤松林、红松林等
	50年生以上

	美味牛肝菌
	阔叶林、针阔混交林
	

	松乳菇
	松林、杉林
	中龄以上林分

	血红铆钉菇
	赤松、樟子松林分
	

	褐离褶伞
	阔叶林、针阔混交林
	中龄以上林分
































